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 Ուսուցման վերջնարդյունքները̀  

Ծրագրի ավարտից հետո շրջանավարտները կիմանան հողի տարբեր 

տեսակներ, դրա բերրիությունը և մշակումը. վազի մորֆոլոգիան, 

նրա կենսական գործընթացները և զարգացման փուլերը. որթատունկի 

վնասատուներ և հիվանդություններ, դրանց ծագման պատճառները, 

պայքարի և կանխարգելման միջոցառումները. խաղողի այգիների 

պլանավորում և մշակում; բերքի վերամշակման կառավարում; 

գինեգործության մեթոդներ՝  հաշվի առնելով խաղողի այգին և 

ագրոկլիմայական պայմանները. գինու վերամշակում և շշալցում. 

Այս գիտելիքների հիման վրա շրջանավարտը կկարողանա գնահատել  

հողը և ընտրել  համապատասխան խաղողի սորտեր՝  ըստ 

ագրոկլիմայական պայմանների։  Շրջանավարտները կկարողանան 

խաղողի այգի կառուցել  և ապահովել  դրա խնամքն ու զարգացումը։  

Նրանք կկարողանան պլանավորել  բերքահավաքը, հնձել  այն՝  

օգտագործելով գինեգործության, վերամշակման և շշալցման իրենց 

գիտելիքները: Նրանք կկարողանան ընտրել  և կառավարել  մարանիի 

(ավանդական վրացական գինու մառան) համար անհրաժեշտ տեխնիկան: 

Խաղողագործության և գինեգործության ոլորտում բակալավրի 

կոչումն ավարտելուց հետո շրջանավարտները կունենան ստորև 

թվարկված ընդհանուր և հատուկ իրավասությունները. 

Ընդհանուր իրավասություններ. 



Շրջանավարտները կկարողանան. 

կիրառել  քննադատական մտածողություն, քննարկել  և բանավիճել ; 

մասնագիտորեն գրել  և հաղորդակցվել  մայրենի լեզվով. 

գրել  և հաղորդել  գիտական նյութեր օտար լեզուներով (անգլերեն և 

ֆրանսերեն); 

հարմարվել  և գործել  անծանոթ և փոփոխվող միջավայրերում. 

աշխատել  խմբում; 

օգտագործել  ժամանակակից տեղեկատվական և հաղորդակցական 

տեխնոլոգիաներ. 

պլանավորել  հետազոտություն, անցկացնել  այն, վերլուծել  

արդյունքները և եզրակացություններ անել . 

մշակել  գիտական գրականությունը, վերլուծել  այն և 

հրապարակայնորեն քննարկել  այն. 

գնահատել  և հարգել  տարբերություններն ու մշակութային 

բազմազանությունը: 

 

Հատուկ իրավասություններ. 

Շրջանավարտները կունենան. 

բույսերի կենսաբանության բնութագրերի, գործարանում ընթացող 

կենսաքիմիական և ֆիզիոլոգիական գործընթացների իմացություն. 

հողի գեների գնահատման, հողերի մշակման և բերրիության 

կառավարում իրականացնելու ունակություն. 

խաղողի պատմական և աշխարհագրական ծագման իմացություն. 

Եվրոպական, ամերիկյան և ասիական տեսակներ; վազի սորտեր, 

կլոններ և հիբրիդներ՝  սեղանի, չամիչ և արմատային խաղող; 

խաղողագործությամբ զբաղվող երկրներ, տարածաշրջաններ և հատուկ 



գոտիներ. 

խաղողի անատոմիայի էկոֆիզիոլոգիայի իմացություն; վազի և 

ֆենոլոգիայի աճի-զարգացման փուլերը. խաղողի մշակության համար 

առաջարկվող և/կամ սահմանափակ էկոլոգիական պայմաններ. 

խաղողագործության հատուկ գոտիների ազդեցությունը (teruaris). 

վեգետատիվ բազմացման կանոնների իմացություն; խաղողի 

ֆիլոքսերա դիմացկուն խաղողի արմատներ ընտրելու կարողություն 

հացի միամյա և կանաչ թուրմային արմատակալների նկատմամբ. 

որթատունկի սելեկցիա վարելու, նոր սորտեր ընդունելու և 

կատարելագործելու ունակություն՝  օգտագործելով հիբրիդացում և 

in vitro տեխնոլոգիաներ. կլոնների ընտրության մեթոդների 

իմացություն; 

խաղողի այգու տարածքը պատրաստելու, հողը մշակելու, բույսերի 

արմատակալները, օժանդակ համակարգեր կազմակերպելու, խաղողի 

այգիների պատշաճ ձևավորում ընտրելու ունակություն. 

խաղողի այգիները սեզոնային կառավարելու ունակություն. 

կառավարել  խաղողի վնասատուներին, կիրառել  պաշտպանության 

ինտեգրված մեթոդներ. վերահսկել  ոռոգումը, խաղողի սնուցումը; 

հավասարակշռել  վեգետատիվ և սերունդ զարգացումը, կատարել  

էտման, որթատունկի խնամքի գործողություններ. կազմակերպել  

բերքահավաք; 

բերքահավաքը պլանավորելու և կառավարելու, ալկոհոլային և 

մալոլակտիկ խմորում անցկացնելու, ֆիզիկաքիմիական 

վերլուծության, գինու վերամշակման, մշակման և շշալցման 

կարողություն. ընտրել  և օգտագործել  անհրաժեշտ 

սարքավորումները տեխնոլոգիական գործընթացների համար. 

գինին օրգանոլեպտիկորեն գնահատելու, գինու հիվանդությունների 

ծագումը որոշելու և այն կանխելու կարողություն. գնահատել  

Վրաստանի և այլ  երկրների գինու առանձնահատկությունները և 

ներկայացնել  սպառողներին. 

մարքեթինգի կարևորության գիտակցում և մարքեթինգային պլանի 



մշակում, արտադրանքի ներկայացուցչության և դիրքավորման 

սահմանում, շշի պիտակի պատրաստում և բրենդի ինքնության 

ձևակերպում. 

խաղողագործության և գինեգործության խնդիրների վերաբերյալ  

տեղեկատվական նյութեր գտնելու կարողություն՝  խնդիր 

ձևակերպելու, վերլուծելու և լուծելու՝  հիմնավոր 

եզրակացություն կազմելու համար. 

http://agruni.edu.ge/en/bachelors-in-viticulture  

http://agruni.edu.ge/en/bachelors-in-viticulture
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https://catalog.calpoly.edu/collegesandprograms/collegeofagriculturefoodenvironmentalsciences/wineandviticulture/bswineandviticulture/winebusinessconcentration/
https://catalog.calpoly.edu/collegesandprograms/collegeofagriculturefoodenvironmentalsciences/wineandviticulture/bswineandviticulture/winebusinessconcentration/
https://catalog.calpoly.edu/collegesandprograms/collegeofagriculturefoodenvironmentalsciences/wineandviticulture/bswineandviticulture/winebusinessconcentration/
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